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FESTIVAL MENU
ENTRADAS / APPETIZERS
CREMA DE PAPA Y QUESO CHEDDAR

QL I--\um.ur‘uv .L—_E:‘.Iu ‘—.1 H\,. —!\\'
FRIED Wi SCDNSIN CHEESE AND SCAL._IDNS
ENSALADA DE MANZANAS

DA ABE
DE ‘r‘ CRUTONES
HEIRLOOM APPLE SALAD
GOUDA, PICKLED SWEET ONIONS, BABY GREENS AND CROUTONS
. ATUN
PERAS, CORAZON DE PALMITOS, SEMILLAS I"c |- —.-"“—~ L

ASIAN PEAR, HEARTS OF PALM, AND SUNFLDWEH SEEDS

MC‘LLEJ#S DE TERNERA

CAMOTE, MANTEQUILLA DERRETIDA ¥ ALCAPARRAS
CRISPY SWEET BREADS

SWEET POTATO, BRCOWN BUTTER AND CAPERS

CAMJ‘FIONES SALTE»QQOS
MEMBRILLO, PROSCIUTTO Y CASTAN

_ UTl'EFl SAUTEED PRNNNS

QUINCE, PROSCIUTTO, AND CHESTNUTS

CALLOS DE HhCHA

PURE DE MANZAMNA, PASAS Y ALMENDRAS AHUMADAS

SEA SCALLOPS
APPLE BUTTER, GOLDEN RAISIN, AND SMOKED ALMONDS
PLATOS FUERTES / MAIN COURSES

FiLE‘I’E DE RES
SRAY

I'T‘AH
'FENI)ERLDIN

CREAMY RACLETTE CHEESE, KALE, PEARL ONIQNS AI\(D MUSHROOMS
CELGAS, PURE DE PAPA

FILETE DE DORADO - A
PAN SEARED MAHI MAHI
SWISS CHARD, POTATO PUREE AND ROASTED FINGERLING POTATOES

RACLETTE CREM

TRUCHA ENTERA ENVUELTA CON TOCINO
COL AGRIA, LENTEJAS, ESPINACAS Y MOSTAZA DE CERVEZA
BACON WRAPPED WHOLE TROUT

HOUSE MADE SAUERKRAUT, LENTILS, SPINACH AND BEER MUSTARD

FILETE DE HUACHINANGO
LIFLOR, RISC Y CHILES AHUMADOS
RED SNAPPER - CALL IrLDWl—R RISOTTO, A"JD S’WOK‘ D CHILIES

CHULETA DE CERDO GLASEAD& CON MAFPLE

CHUTNEY DE NUEZ DE CASTILLA, CAMOTE ¥ RAIZ [ 1||:|-3."-U|
MAPLE GLAZED PORK CHO!

WALNUT CHUTNEY . SWEET POTATOES AND 'GLJ’NI“‘HOCKI—S

CALDO DE PESCADO
ROURAS Y CREMA FRESCA
F H STEW

FISH, MUSSELS, PRAWNS,
BRAISED BABY VEGETABLES, AND FRESH CREAM

POSTRES / SWEET END
HOT CAKE DE CA LABAZA
MERMELADA DE CALABAZA Y ARANDANG. HEL# C

BAKED PUMPKIN PANCAKE
SQUASH AND CRANBERRY JAM AND YOGHURT ICE CREAM

FLAN DE SALVI& SﬁLA.DO
PERAS CON MANTEQUILLA Y AZUC
AVELLANAS

PESCADO, MEJILLONES, CAMARONES, \

F'|: 5
SALTED SA.GE FLAN

BROWN BUTTER PEARS, HAZELNUTS AMD MAPLE PEAR SORBET
PANQUE DE CHO COL}-\TE

CEREZAS, HIGOS, HELS IE C

MILK CHOCOLATE POUND CAKE

CHERRIES, FIGS, AND BUTTERSCOTCH ICE CREAM

Precius en Pesas 7 Prices in Pesos

569

82

129

95

129

129

$218

198

212

198

188

218

572

72

MENU TRADICIONAL / TRADITIONAL MENU

ENTRADAS / APPETIZERS

Mezcla de lechugas con vinagreta de hierbas finas y pepitas asadas $79
Tossed garden lettuce with fresh herbs and roasted pumpkin seeds

Strudel de espinaca con ensalada verde y fomates 92
Spinach Strudel with mixed greens and tomatoes

Ensalada templada de espinaca, calamares y camarones de San Blas 129
con salsa de ajonjoli y ajo tostado
Sautéed squid and San Blas shrimp on wilted spinach and sesame garlic sauce

Ensalada César con crujientes crutones de papa 92
Caesar salad with crispy potato croutons

Betabel y zanahoria marinados en salsa de moras con balsamico, lechugas finas y queso de cabra 92
Marinated beets and carrots, mixed berry balsamic, fine greens and goat cheese

Raviolis rellenos de hinojo con prosciutto, setas y salsa de estragon as
Raviolis with fennel filling, prosciutto, wild mushrooms and tarragon sauce

Higado de pato con costra, queso parmesano y una reduccion de higo y jerez 198
Foie Gras en croute with parmesan cheese, fig — sherry gastrique

Escargots, caracoles con mantequilla de ajo y pasta de hojaldre, salsa cremosa de pernod 125
Escargots, snails with garlic butter, puff pastry and creamy pernod sauce

SOPAS / SOUPS

Sopa de pan al perfume de hierbas y ajo dorado $69
Garlic and herb flavoured bread soup

Sopa de cebolla con vino blanco, pan tostado con queso gratinado 69
Onion soup with white wine, toast and gratinated cheese

Crema de col morada y albéndiga de papa con costra de pato rostizado 69
Red cabbage cream soup with roasted duck crust potato dumpling

PLATOS FUERTES / MAIN COURSES

Salmon asado con pasta farfalle, mantequilla de albahaca y jalapeno, poro parrillado y pifiones  $218
Roasted salmon, farfalle, jalapenc-basil butter, grilled leeks, pine nuts

Calllos de hacha, puré de calabaza, ensalada de manzanas y pifiones, jamon serrano y salsa de trufas 258
Seared diver scallops, butternut squash puree, salad of apples and pine nuts, prosciutto, truffle sauce

Pechuga de pollo al romero sobre puré de papa, verduras asadas con ajo y salsa de mostaza 178
Breast of chicken with rosemary on mashed potatoes, mustard seed-sauce and garlic roasted vegetables

Pechuga de pato y pierna de pato confitado con Spétzle, champifiones y chicharos chinos, 218
reduccion de pato, aceite de foie gras

Duo of duck breast and duck confit with Spétzle, mushrooms and sugar snap peas,

duck reduction, foie gras oil

Pierna de ternera asada con verduras glaseadas, dedos de papa y salsa de crema con setas 208
Roasted leg of veal on glazed vegetables, potato noodles and a light cream sauce with mushrooms

Escalopa de ternera con papa al home y espinaca cremosa 208
Veal Scaloppini with twice-baked potatoes and creamed spinach

Rack de cordero con costra de hierbas y mostaza de raiz fuerte, polenta, ejotes y puré de paprika 298
Rack of lamb with herb and horseradish mustard crust, polenta, green beans and bell pepper purée

Precios en Pesax / Prices in Pesas




