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Nl' EARLY BIRD SPECIAL!N

From 1 pm to 7 pm - Valid from June 16 to July 31, 2009

J% !PARA LOS MADRUGADORES!
; De 1 pm a7 pm - Vilido de Junio 16 a Julio 31, 2009

Appetizer /En trada $69 - Main Course /Plato Fuerte $169 - Postre /Dessert $59

Entradas - Appetizers $ 69 pesos (aprox 5.50 US Dlls)

Mezcla de lechugas con vinagreta de hierbas finas - Tossed garden lettuce with fresh herbs

Corazon de palmitos con aderezo de té blanco y miel - Hearts of palm salad with organic white tea & honey dressing
Strudel de espinaca con ensalada verde - Spinach Strudel with mixed greens

Lech L:f.’ls del jardin con aguacate y jitomates, totopos con queso fresco de campo
Avocado and tomatoes with organic greens and country cheese totopos

Ensalada César con crujientes croutones de papa - Caesar salad with crispy potato croutons

Betabel y zanahoria marinados con queso de cabra - Marinated beets and carrots with goat cheese

Raviolis rellenos de hinojo con setas y salsa de estragén - Raviolis with fennel, wild mushrooms and tarragon sauce
Crema de col morada y albondiga de papa 6 cualquier otra sopa - Red cabbage cream soup or any other soup
Platos Fuertes - Main Courses $ 169 Peso (aprox. 13.50 aprox. US Dlls)

Filete de trucha con salsa de vino blanco v espinaca salteada - Filet of trout with white wine sauce and spinach

Filete de huachinango con verduras y aceite de cilantro con limén - Red snapper filet with vegetables and lemon-cilantro oil

Camarones salteados, pescado a la parrilla y pollo, arroz verde v salsa chii’ur[c
Sautéed shrimp, grilled fish filet and chicken, rice and smoked chipotle sauce

Filete de res con verduras y papas finas picadas, salsa de pimiento verde y holandesa
Beef tenderloin with red flannel hash, green pepercorn and hollandaise sauces

Pechuga de pollo al romero sobre puré dcﬁm a v salsa de mostaza
Breast of chicken with rosemary on mashed potatoes and mustard-seed sauce

Pierna de ternera asado con dedos de papa y salsa de crema con setas - Roasted leg of veal with potato noodles and mushrooms
Escalopa de ternera con papa al horno y espinaca - Veal Scaloppini with twice-baked potato and spinach

“Zwiebelrostbraten’, sabana de res con ruedas de cebolla tostada y papas salteadas
“Zwiebelrostbraten”, flat pounded beef loin covered with austrian onion rings and sautéed potatoes
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Rahmschnitzel, escalopa de lomo de cerdo a la crema con pasta y champifiones

Sautéed pork loin escalopes with noodles and creamy mushroom sauce X |
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Postres - Desserts $ 59 Pesos (aprox. 4.70 US DIls) /) o 4
Cualquier postre del meni ala carta - Any dessert from the a la carte mend : ; ﬂi

DESAYUNO COMIDA Y CENA - BREAKFAST, LUNCH & DINNER
) S ADO / OPEN FROM MONDAY TO SATURDAY
380-B - CENTRO SUR - www.kaisermaximilian.com




